LES CLASSIQUES

Beurre & Parmesan
Beurre, parmesan

Bolognaise
Beeuf, veau, tomate, basilic, garniture aromatique, huile d'olive

Tomate
Tomate, basilic, huile d'olive

Carbonara
Jaune d’eeuf, pecorino, parmesan, guanciale

Pesto Brocoli (Green Pesto)
Brocoli, épinard, pignon de pin, parmesan, citron jaune, huile d’olive
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BOISSONS

Sodas

Coca-Cola / Coca-Cola sans sucre,
Fuzetea, Orangina, Minute Maid (orange et pomme)

Sodas premium
Limonata, Aranciata,

Pink Grapefruit, Chinotto
Thés

Thé verde, Thé pesca

Eaux
San Pellegrino, Evian

Bieres
Peroni, Peroni 0.0%

Vins blancs
—> Graves — Chateau Tour Bicheau 2022

— Pinot Grigio delle Venezie DOC 2024

Vins rouges
—> Graves — Chateau Tour Bicheau 2021

— Primitivo Feudo Apuliano 2023
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DE PALACE

LES SPECIALES

Salmonara 12,90 €

Saumon, parmesan, jaune d’ceuf

Bolognaise Vegan 12,90 €
Haché vegan, tomate, basilic, garniture aromatique, huile d’olive
Poulpe 13,90 €

Poulpe, capres, olives de kalamata, tomate

Cacio e Pepe Saucisse 13,90 €

Poivre noir, pecorino, saucisse de toulouse

Truffe Parmesan 13,90 €

Purée de truffe, parmesan

PAAATLS FROIDES

EDELMELE 10,90 €
Tomate , basilic, kalamansi, huile d’olive, parmesan
Spicy Tuna 13,90 €

Spicy mayonnaise, thon cru, nori, sésame

La Tonnata 12,90 €

Thon cuit, capres, parmesan, anchois, citron, huile d'olive, mayonnaise

Agneau Confit 13,90 €

Agneau confit, romarin, shiso, parmesan
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DESSERTS

Toppings inclus

Panna Cotta Vanille 3,90 €
(mangue, fruits rouges, chocolat, pistache ou caramel beurre salé)
Tiramisu 3,90 €

Café, boudoir, creme tiramisu

Glace Italienne 3,90 €

(mangue, fruits rouges, chocolat, pistache ou caramel beurre salé
+ topping ; tagada, cookie dough, brownie, speculos, pistache)

LES MENUS

— Menu boisson Prix du plat + 2€
— Menu boisson + dessert Prix du plat + 5€
— Menu XL + 3€




